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MANTARLI BOREK

iC MALZEMESI:

3 corba kasigi SANA

2 ¢orba kasiJi un

1 bardak siit

2 ¢orba kagsigi kasar

1/2 kg. mantar (haglanmis)

3 corba kasigi SANA

1 ¢orba kasig dereotu

Tuz ve biber (arzuya gore)
HAMUR MALZEMESI:

1 kg. un 800 gr. SANA

2 adet yumurta 1/2 fincan sirke
1/4 fincan limon suyu 2 bardak soduk su 2 cay kasigi tuz

ICIN HAZIRLANISI:

2 corba kasigi SANA'yi bir kapta eritin. 2 gorba kasidi unu ilave edip karistirin. Kisik ateste 2 dakika pigirin. 1
bardak sitl yavas yavas karistirarak ilave edin. Karisimi, koyulasana kadar karistirarak pisirin. Peyniri ilave
edin ve 3 dakika daha pisirin. (Peynir erimesin). Tuz ve biber ilave edin ve Ilik bir yere koyun. Mantarlari
temizleyin ve kalin dilimler halinde kesin. Tavada 3 ¢orba kasigi SANA'yi eritin, sogani ve mantarlari ilave edip,
yUksek ateste 1 dakika ¢evirin, dereotu ilave edin. Mantarlari krem sosa ilave edin, karistirin.

HAMURUN HAZIRLANISI: _

Mermerin Uizerine unu eleyip, ortasini havuz gibi agin. Igine yumurtayi, tuzu, limon suyunu, sirkeyi, suyu ilave
ederek yogdu-run, top haline getirin, Gzerine nemli bir bez drterek 15 dakika bekletin. Sonra merdane ile 3 cm.
eninde agin, ortasina SANA'yI koyup bohca gibi kapatin. 15 dakika dinlendikten sonra 1 cm. kalinliginda
dikdértgen seklinde acin, dérde katlayip Gzerine nemli bir bez érterek 20 dakika bekletin, bu islemi 2 defa daha
tekrarlayin. Hamuru 50 veya 100 gr.lik parcalar halinde kesip, elinizle yuvarlayip, rafine yaginda merdane ile
kare geklinde agin. igerisine hazirladiginiz igi koyduktan sonra, 2 ug kismindan direrek mekik geklini verin.
Ddrulen kisimlar alta gelecek sekilde firn tepsisine dizin. Uzerine yumurta sarisi strip kizgin firnda 30 dakika
pisirin. Sicak servis yapin.
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