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MANTARLI BOREK

300 gr ekmek hamuru
150 gr Igim Uggen Peynir
50 gr kurutulmug mantar
Sizma zeytinyagi

Un

Tuz

Kurutulmus mantarlari ik su dolu bir kaba koyup bir saat yumusatin. Sizerek alin ve suyunu sikin, ince kiyin.
Kiydiginiz mantarlari bir tencereye alin ve (zerine slizdigiiniiz sudan bir kasik ekleyin. Suyunu ¢gekene kadar
pisirin, tuz ekleyin.

Icim Ucgen Peyniri mantarla karigtirarak béreginizin dolgusunu hazirlayin. Ekmek hamurunu elinizle agin ve
ikiye bélin. Aralarina dolguyu yerlestirip kapatin. Kenarlarini bastirarak iyice yapistirin.

Yagl kagit serili bir firin tepsisine yerlestirdikten sonra Uzerlerine un serpistirin. 220 derece firinda 10-12 dakika
pisirip sicak servis edin.
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