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MANTARLI ACMA BOREK

4 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

Aldigi kadar su
ICIIGIN:

250 gr. mantar

2 adet sogan

1/2 demet dereotu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 cay bardagdi sivi yag

Un, tuz ve Ilik suyu yogurup yumusak bir hamur yapin. Alti adet beze yapip Gzerine siviyag dokin, G¢ saat kadar
bekletin. Yarim ay seklinde dogranmig sogdanlari ve mantarlari tereyadinda 15 dakika kadar kavurun. Uzerine
kiyilmis dereotu ekleyin. Hamur bezelerini elinizle gekerek agin. Bir kenarina i¢ hargtan koyup rulo yapin. Firinda
pisirin.
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