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MANTARLI MILFOY BOREGI

2 adet sogan

200 gram mantar

4 adet sivri biber

Yarim demet maydanoz
Tuz, karabiber

10 adet milféy hamuru
2 corba kagiQi tereyagi
Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Soganlari piyazlik dograyin, tavada tereyagiyla sote etmeye baslayin. Uzerine dogranmig mantarlari ekleyip
kavurmaya devam edin. Ocaktan alip sogumaya birakin. Igine maydanoz da birakip i¢ harci hazirlayin. Bu
karigsimi milfdy hamurlarinin Gzerine koyun, zarf gibi katlayip tepsiye dizin. 200 derecede 30 dakika pisirip
clkartin.
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