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MANTARLI BOREK

Emine Beder

3 yufka

1 cay bardagi siviyag
1 su bardag st

1 yumurta sarisi

Ici icin;

100 gr. mantar

1 orta boy sogan

1 orta boy domates
2-3 sivri biber

3-4 corba kagigi siviyag
tuz

karabiber

Tavaya sivi yagdi alalim. Kiip dogranmis sogani ekleyerek pembelesene dek kavuralim. ince uzun dilimlenmis
mantarlar ekleyip suyunu birakip ¢ekene dek kavurmaya devam edelim. Tavla zari iriliginde dogranmis
domatesi, kigik kiiclk dogranmis sivribiberleri, tuzu ve karabiberi ekleyerek 2-3 dk. daha kavuralim ve atesten
alalim. 3 yufkayi Uzerine firca yardimiyla sut ve sivi yag sirerek Ust Uste serelim. Yufkalari sigara béreg@i keser
gibi 8 esit iggen parca elde edecek sekilde keselim. Yufkalarin genig kenarlarina mantarl harci paylagtiralim.
Ucgen parcalarin karsilikli sivri kenarlarini hafif¢e ice dogru déndiirtip rulo yaparak saralim. Rulolarin Gzerlerine
yumurta sarisi strerek énceden isitiimig 220°C 1sili firnda bérekleri altlari ve Ustleri pembelesene dek pisirelim
ve hemen firindan alalim.

Fotograf "gul" tarafindan gdnderildi. 28.03.2024
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