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MANTARLI BOREK (BAKLAVA YUFKASI)

https://acunn.com

20 adet baklava yufkasi
10-12 adet blyik boy mantar
Yarim demet taze sodan

1 tath kasidi ¢érekotu

200 gram tel peynir

100 gram beyaz peynir

1 adet yumurta

100 gram tereyagi

2 corba kagsiJi nisasta

1 tath kasidi susam

Tereyagini eritip ihnmasi igin bekleyin.

Mantarlar kip kiip dograyin, taze sodanlar halka halka dograyin. Peynirleri de kii¢ik kiigUk dograyin.

Tdm malzemeyi harmanlayin. En son bir yumurta kirin, ¢érek otunu da katip karigsimin biitlinlesmesini saglayin.
Tercihen baklava yufkasinin sigacagi ebatta dikddértgen tepsiyi yaglayin.

Tepsiye on kat Ust Uste baklava yufkasi serin. Her katin arasina énce ilinmig tereyagi striin, sonra da siizgeg
yardimi ile incecik bir tabaka halinde nigasta serpin. Hazirladiginiz i¢ malzemeyi 10. katin Gzerine yayin.

Kalan on kat yufkay! da ayni sekilde hazirlayin. En son kalan tereyagdini yufkalarin Gzerine yayin. Bigak yardimi
ile tamamen tepsinin tabanina degmeyecek sekilde kare kare dilimleyin. Her kare dilimin (izerine susam serpin.
200 dereceye ayarli firinda, iyice kizarana kadar pisirin.
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