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MANTARLI BOREK (ANTALYA)

2 adet hazir yutka

1 kahve fincani zeytinyagi
Igiicin

500 gram kultir mantar
2 adet kirmizi biber

1 demet taze sogan

1 tath kasigi karabiber
Yarim demet maydanoz

1 kahve fincani zeytinyag!
1 tath kasidi tuz

Oncelikle béregin i¢ harcini hazirlayin.

Mantarlari, taze soganlari ve kirmizi biberleri dograyip yikayin.

Genis bir tavayi orta ateste kizdirin ve zeytinyagi koyun.

Kizgin yagda taze soganlari karigtirarak élduriin ve mantarlar ile kirmizi biberleri ekleyin.
Tdm malzemeyi soteleyin.

Tuzu, karabiberi ve kiyllmig maydanozlari katin.

Ardindan bdregi hazirlayabilirsiniz.

Hazir yufkalari rulo yapin ve tam ortadan ikiye kesin.

Yari daire seklindeki yarim yufkayi diz bir zemine koyun.

Dairenin kisa bir kismini kaldirip diger kismin Ustiine katlayin.

Ortasina mantarl hargtan koyun ve dikddrtgen olacak bigimde katlayin.

Ayni islemleri diger yari yufkalar icin de yapin.

Hazirladidiniz borekleri ocak Ustu kisik ateste kizdirnimig ve yaglanmig tavada alt Ust ederek kizartin.
Yaninda ayran ile sicak sicak servis edin.
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