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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MANTARLI BORANI (CORUM)

Yarim kg mantar
Yarim limon

4 corba kasigi siviyag
Yarim kg stizme yogurt
1 tath kasidi nane

1 ¢corba kasigi tereyad
Tuz

1. Mantarlari yikayip kararmamalari igin limonlu suda bekletin. Stizgece alip suyunu siiziin. ince ince dilimleyin.
2. Tavada siviyadi kizdirip mantarlar kavurun. Tuz ekleyip suyunu salincaya kadar pisirin. Mantarlari stizgece
alip yagini stizddriin. Sizme yogurdu derin bir kaba alip biraz ¢irpin. Mantarlar ekleyip karistirin.

3. Bagka bir tavada tereyagini kizdirip naneyi ekleyin. Yogurtlu mantarin Gzerine naneli sicak tereyagini gezdirin.
Sicak olarak servis yapin.

Fotograf "avsar kizi" tarafindan génderildi. 21.11.2016
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