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MANTARLI BONFILE SOTE

MALZEMELER

200 gr. bonfile kusbasi

200 gr. mantar

1 yemek kasigi domates sal¢asi
1 yemek kasigi biber salgasi
100 gr. margarin

2 tane domates

4 tane sivribiber

2 orta boy sogan

1,51su

1 tatli kasigi un
Kirmizibiber, Karabiber, Tuz

YAPILIS TARIFI

Soganlari ince Kiyin, margarinle pembelesinceye kadar kavurun, kusbasi
etleri ilave ederek 15 dakika daha kavurun, ardindan mantarlarla birlikte
10 dakika daha pisirin. Domates ve biber salgalarini ekleyip karistirdiktan
sonra unu ilave edin. lyice karistirdiktan sonra dogradiginiz domates,
sivribiber, tuz, karabiber ve kirmizibiberleri ekleyin. Domates ve biber
hafif eridikten sonra 2 su bardagi su ekleyip 1 saat hafif ateste kaynatin,
sicak servis yapin.
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