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MANTARLI BONFILE

1 kg bonfile

250 gr mantar

1 yemek kasigi soya sos
1 adet havug

1 kutu krema

3 sap taze sogan

1 yemek kasigi margarin

Aksamdan marine edilmig bonfileyi ister 1izgarada ister tavada pisirin Bu arada bir tava icerisine margarini ilave
ederek mantarlar kavurunuz. Kavrulan mantarin igerisine soya sosu ilave ederek yesil soganlarida ekleyiniz.
Pisirdigimiz bonfileyi bu karisimda kaynatarak hazirlamis oldugumuz tabaga ilave edin. Tabagi haglanmig
havuclar, kavrulmus sebzelerle sUsleyerek bonfileyi tabagda sicak alip sicak servis ediniz.

.istege gore krema ile de tatlandirabilirsiniz
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