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MANTARLI BONFILE

Malzeme (4 Kisilik):
150 gr. 4 ad. Bonfile
4 ad. Domates

60 gr. Mantar

4 ad. Sivri biber

40 gr. Kasar peyniri
40.gr margarin

30 gr. krema

tuz

karabiber

Yapiligt:

Domateslerin kabuklari soyulup, konkese dogranir, biber ve mantarlar dograndiktan sonra, eritilen margarinde
sote edilir. Igine tuz, karabiber, krema, rendelenmis kasar peyniri ilave edilip karistirilir. Bonfile ince sekilde
dévilip, hazirlanan sotelenmis malzeme igine konup, sarilir ve 1zgarada pisirilerek servis edilir. Yanina garnittir
olarak istenilen sebzeler, haglanmis ve sotelenmis olarak ilave edilir.
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