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MANTARLI BONFILE

6 dilim bonfile

6 dilim tost ekmegi

20 adet mantar

1 yemek kasigi margarin

1 adet sogan

1 tath kasi§i domates salgasi
6 yemek kasigi krema

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Tost ekmeklerini yuvarlak bir kalipla kesip firinda iyice kurutun .Mantarlari ince ince dograyin .Yagi eritin ufak
dogranmig soganlar ile mantari kavurun tuzunu,karabiberini ve salgasini atin .altini kapatin kremasini igine atip
karistinin yagsiz teflonda bonfilelerini iki tarafini da ikiser dakika pisirin kenarda bekletin firin tepsisine ekmekleri
siralayin Gzerlerine bonfileleri koyun mantarli sosa ilave edin firinda 20 dakika pigirin.
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