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MANTARLI BOBREK SOTE

Malzemesi

6 ¢ift kuzu, ya da dana bdbregi
Tuz

Karabiber

1/2 su bardagi un

2 kasik yag

1 kliclk sogan

1 su bardagi konserve mantar
1 tath kasigi kekik

1/4 demet maydanoz

Bdbrekieri yikayip kusbasi dogradiktan sonra, tuz ve karabiber koyun; hafifce unlayin. 1 kasik yagi tavada eritip,
unladiiniz bébrekleri sote ederek ¢ikartin

Ayni tavaya bir kasik yag ve incecik kiyilmig sogan koyarak 6lddrin. Ardindan mantarlari ilave edin. 2-3 dakika
¢evirin ve Uzerine sote edilmis bdbrekleri yerlestirip, kekik ve kiylmis maydanoz serpin. Atesi hafifleterek 2
dakika daha pisirin.

ML® Mantarli Bobrek Sote icin tiklayin
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