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MANTARLI BIFTEK SOTE

500 gram biftek

250 gram mantar

1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi zeytinyagi

3 dis sarimsak

100 gram rendelenmis peynir
3 adet sivri biber

Oncelikle etleri ince bir sekilde dograyip yikayin. Tavaya alip 5 dakika kadar kavurun ve (izerine tereyagini
ekleyip 5 dakika daha kavurun. Rendelenmis sogani, sivri biberi ve dogranmis mantarlari da Gizerine ekleyip
kavurun. Az miktarda sicak su ekleyip kapagini kapatip, 15 dakika daha pigirin. Servis yapmadan dnce igine
rendelenmis peynir ve ¢ig krema ekleyip sicak olarak servis tabagina alin.
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