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MANTARLI BIFTEK SARMASI

2 kisilik

250 gram mantar

1 ¢corba kasigi tereyad
1-2 adet yesil sogan
Tuz

Karabiber

1 adet sivri biber

1 ¢corba kasigi krema
250 gram biftek

Kekik

100 gram kasar peyniri

On hazirlik olarak mantarlari haglayin. Kiigiik kiiciik dograyip, bekletin. Tereyadini eritin. Kiiciik kestiginiz
sogani pembelestirin. Haglanmis mantarlari ekleyin. Kiigik kestiginiz sivri biberi ilave edin. Birlikte kavurun.
Tuzunu ve karabiberini ayarlayin. Mantarlar biraktiklari suyu ¢cekene dek pisirmeye devam edin. Sonra kremayi
ekleyin. Atesten indirin. Biftekleri incecik olana dek tokmakla dévin. Tuz ve bolca kekik serpin. Eritilmis
tereyagini bifteklerin Gzerine bir firga yardimiyla striin. Hazirladiginiz mantarl ici biftegin ortasina koyun. Biftegi
rulo seklinde sarin. Acik yerlerini kiirdanla tutturun. Firin tepsisine dizin. Hafifge yagdlayin. Uzerleri kizarana dek
firnda pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra Uzerine kagar peyniri koyun. Tepsiyi yine firna sirin. Bu kez kasar
eriyene dek firinda tutun.
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