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MANTARLI BIFTEK SARMA

16 parca biftek

50 gr margarin

1 tane kuru sogan

2 tane biber

1 tutam maydanoz

1 adet domates

1 dis sarimsak

15 tane mantar

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi
Yeterince su

16 ince dilimlenmis kasar

1 tutam tuz, karabiber, pul biber, kekik

Biftekleri déverek inceltin.

Margarini bir tavaya alarak 6nce sogani, sirasiyla mantari, biberi ve sarimsagi kavurun.

Uzerine maydanozu ekleyip tekrar karistirin.

Domatesi de ekleyip i¢ harcini pigirin.

Baharatlarini atip ocag kapatin.

Bifteklerin ug tarafina malzemeden koyup sarin ve kirdan batirarak agiimamasini saglayin.

Salcali sos yapip bifteklerin Uzerine gezdirin.

180 C lik firnda biftek pisene kadar tutun.

Pismesine yakin tepsiyi firindan ¢ikarin. Kirdanlar alip Gzerlerine birer dilim kasar peyniri koyup tekrar firina
verin.
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