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MANTARLI BIFTEK SALATASI

2 adet seritler halinde kesilmis sogan
4 dis sarimsak

1/2 gay bardagi biberiye

1 paket kiltdr mantar

Yeteri kadar ince dilimler halinde kesilmis biftek
2 yemek kagsigi balsamik sirke

4-5 adet roka yaprag!

Yeteri kadar garnitir

Yeteri kadar parmesan peyniri
Tereyagdi

Siviyag

Tavada tereyagini eritin ve sarimsak, biberiye pisirin. Tuz ve biber ile mantar ekleyin ve karamelize olana kadar
pisirin. Bir kase igine mantar karigsimini bekletin.

Tavada siviyagda eti kirmizisi yok olana kadar pisirin. _

Daha sonra pisen eti ve mantarl sosu karistirin Uizerine balsamik sirke ve roka ekleyin. Isterseniz tras Parmesan
kiriklari ile Ustlnd susleyebilirsiniz
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