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MANTARLI BIFTEK

MALZEMELER

2 Corba Kagigi Sivi Yag

1 Adet Sogan

Yarim Kg. Mantar

2 Dis Sarmisak

4 Adet Biftek

1 Su Barda@ Rendelenmis Kagar
Tuz

YAPILIS TARIFI

Bir tencereye 2 ¢orba kasidi sivi yagd koyup,birkag dakika kizdirin. Daha sonra 1 adet sogani yemeklik
dograyip,yagdin icine atin. Pembelesinceye kadar kavurun. Soganlarin yanina yarim kg mantari ekleyin. Surekli
karistirarak kavurun.Dévilmus 2 dis sarmisadi ve yeterli miktarda tuzu ilave edin.Malzemeleri birkag dakika
daha kavurduktan sonra ,ocaktan alin.

Bagska bir kabin icinde 4 adet biftedi kendi suyuyla pisirin.Daha sonra etlerin icine dnceden hazirladiginiz
mantarl malzemeyi koyun. Mantarlarin tizerine rendelenmig 1 su bardagi kagar peynirini serpin.

Icleri dolan etleri genisge bir tepsiye koyun.Onceden isitilmis 180 derecelik firnda kagarlar eriyene dek pisirin.
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