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MANTARLI BIFTEK

Malzeme:

6 adet biftek

250 gram mantar

1 adet kabak

1 adet havug

1 ¢corba kasigi soya sosu

1 ¢corba kasigi Bizim Mutfak Un
1 su bardag st

1 tath kasidi Bizim Aygicek Yagi
300 gram kasar peyniri

200 gram konserve bezelye
Tuz

Karabiber

Mantarlari, kabagi ve havucu kibrit ¢cdpU seklinde dograyin. Yapismaz ytzeyli bir tavada siviyag ile kavurun.
Soya sosunu, tuzu ve karabiberi ilave edin. Unu ekleyin ve kavurmaya devam edin. En son sGti ekleyin. Sut
¢cekene kadar kavurun ve tavayi ocaktan alin. Bezelyeleri ekleyip sogumaya birakin. Hazirladiginiz karigimi folyo
tzerinde agiimig olan bifteklerin Gzerine paylastirip yayin. Karigimin Gzerine rendelenmis kagarin 2/3’Gnd dokdin.
Folyo yardimiyla biftekleri icindekilerle birlikte rulo yapin. Biftekleri yaglanmisg firin tepsisine dizin. Onceden
isitilmis 170 derece firinda 50 dakika pisirin. Biftekleri firndan ¢ikartip zerlerine kalan kasar peyniri rendesini
serpistirin. Birkag dakika daha firinda beklettikten sonra servis yapin.
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