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SOSLU MANTARLI BIFTEK

1 kg biftek

400 gr mantar
100 gr tereyagi
maydanoz

1 kasik un

tuz

biber

1 dis sarimasak
salca

Biftekler tavada kizartilir. Bir tencereye koyarak, maydanoz, sarimsak ve suyla pigirilir. 15 dakika sonra atesten
indirilir, (yalniz bifteklerin cok kdrpe ve ¢ok ince kesilip, kasap tarafindan dévilmis olmasi gereklidir). Mantarlar
da haglanir. Servis tabaginin ortasina mantarlar koyulur, etrafina biftekler dizilir. Sosun hazirlanmasi igin unu
Once domates salcasiyla kavrulur. Ince dogranmig maydanoz da ilave edilip; sos Uzerine gezdirilir.
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