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Malzeme:

Yarim kilo mantar

3 dilim biftek

2 yumurta

1 bas sogan

Yarim demet maydanoz
3 kasik tereyagi

Biraz un

Zeytinyad!

Karabiber

Tuz

5 adet orta boy domates

Yapiligt:

MANTARLI BIFTEK

Etleri una bulayin ve tereyadinda guizelce kizartin. Ayni yagda dogranmis domates, sogan, mantar, tuz ve biberi
pisirin. Etlerin Gzerine bu sostan koyun ve eti sarip bir kiirdan gecirip kapanmasini saglayin. Etleri yaglanmig
borcama dizerek 15-20 dakika firinlayin, sicak olarak servis yapin.
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