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MANTARLI BIFTEK

https://www.sozcu.com.tr

1 kg biftek
Zeytinyag!

1 kg kultlr mantar
Yarim kg sogan
Degirmen karabiber
Kaya tuzu

Et suyu

Sut

Kuru biberiye

Piyazlik sogani zeytinyaginda pembelesinceye kadar kavurup Uzerine et suyunu yavag yavag gektirelim.
Uzerine mantarlari ekleyip kavuralim. Atesten almadan dnce tzerine degirmen karabiber ekleyip sogumasi igin
kenara alalim. .

Eti sUt ve biberiye icinde 2 saat kadar beklettikten sonra kizgin dékim tavada 3' er dakika pisiriyoruz. Uzerine
tuz-karabiberini ekledikten sonra soganli harci ile servis edebiliriz.
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