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MANTARLI BIFTEK

400 gr mantar

1 kg biftek

100 gr margarin

2 adet carliston biber
2 adet domates

1 tath kasidi salca

1 tutam tuz

50 gr kagar peyniri

Biftekler teflon tavada yagsiz olarak kizartilir. Yikanip, dilimlenen mantarlar margarinde kavrulur. Mantar suyunu
birakip ¢gekince yemeklik dogranan domates ve biber eklenip, bir slire pigirilir. Tencereye su ve salca eklenir.
Kizartilan biftekler de tencereye alinir, tuzu ayarlanarak etler yumusayincaya kadar pisirilir. Istenilen
yumusaklikta pisen etler bir firn kabina alinir, mantar etlerin Gzerine yerlestirilir. Yemegin suyu da firn kabina
doékalar. Kagar peyniri rendesi serpilerek 6nceden isitilmig orta dereceli firnda kasar eriyip kizarincaya kadar

pigirilir.
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