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MANTARLI BIFTEK

50 gr siviyag

Yarim kilo biftek

Yarim kilo mantar

1 adet biber

1 cay bardagi haglanmig misir
1 cay kasigi Tuz

1 tutam kekik

1 tutam pul biber

Mantarlari yikayin ve kararmamasi i¢in limon suyu damlatiimig suda 10 dakika haglayin.

Bifteklik eti biraz ki¢ultin ve yagda kizartin.

Sonra, haglanan mantarlari dérde béliin ve bifteklerle birlikte biraz kavurun.

Uzerine halka seklinde dogranan kirmizi biberleri ilave edin. Biberler pisene kadar kisik ateste pisirin.
En son haglanmig misir, tuz, kekik, pul biberi de ekleyerek karistirin. Bu sekilde 5 dakika kadar pisirin.
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