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MANTARLI BIFTEK

4 adet dana biftek

800 gram tereyagi

5 sap maydanoz (iri dogranmig)
1 su bardagi mantar

8 adet taze sogan

1/4 cay kasigr muskat

100 gram mozzarella peyniri

Tereyaginin yarisini eritip maydanoz, mantar, taze sogan ve muskati ilave edin. Mantarlar sararana kadar
soteleyin. Tuz ve karabiber koyup tavadan alin. Ayni tavada kalan tereyagdini isitin. Etlerin her iki ylizinU 4'er
dakika pisirin. Mantarli karisimi etlerin Gzerine koyun. Peyniri serpin. Firinin 1izgara konumunda peynirler eriyene
kadar pisirin. Patates puresi ve domateslerle birlikte servis yapin.
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