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MANTARLI VE BIBERLI PIZZA

Malzemesi

10-12 mantar

4 sivribiber

2 salcalik kirmizibiber

2 domates

150 gr taze kasar peyniri

1 tatl kasidi margarin

2 dis sarimsak

1 tutam tuz

Hamur Malzemesi:

Yarim paket (125 gr) margarin
1 yumurta

1 cay bardagi sit

3 ¢corba kasigi yogurt

1 cay kasigi kabartma tozu
3 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

Oda i1sisinda bekletilmis margarini derin bir kaba alin. Yumurta, sit, yogurt, kabartma tozu ve tuzu ilave edip
karigtirin. Un ekleyin ve kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hazirladiginiz
hamuru top seklinde kapatip derin bir kaba alin. Uzerine bigadin ucuyla arti igareti ¢izin. Uzerine un serpip nemli
bezle 6rtiin ve 15 dakika dinlendirin.

Mantarlari yikayip ince ince dilimleyin. Kararmasini dnlemek igin limonlu suda birkag dakika bekletip stziin.
Sarimsaklari soyup ezin.

Margarini tavada eritip sarimsak ve mantarlari hafif pembelestirin. 1 tutam tuz serpip atesten alin.

Sivribiber ve salgalik kirmizi biberleri temizleyip uzun ince seritler halinde kesin. Domatesleri yikayip rendeleyin.
Firin tepsisini yaglayin. Pizza hamurunu merdane ile 1 santim kalinliginda acip tepsiye alin. Uzerini rendelenmis
domates ile kaplayip tuz serpin. Kasar peynirini rendeleyip ilave edin. Mantarlari Gizerine serpistirin. Sivri biber
ve kirmizi biberleri degisimli olarak dizin. Onceden isitiimis 200 dereceye ayarli firinda 15 dakika pisirin.
Dilimleyip sicak olarak servis yapin.

Not: Dilerseniz salcalik kirmizi biberleri firinda kézleyip kabuklarini soyun ve pizza hamurunun Uzerine dizip
firma verin.
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