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MANTARLI BIBERLI PIZZA

Malzemeler

1 su bardag ilik sit

yarim su bardag ilik su

10 gr yas maya

2 cay kasi§i tuz

2 cay kasigi seker

aldigi kadar un

Ic malzemeleri

10-12 tane mantar

1-2 tane domates

2-3 tane biber

4-5 yemek kasigi zeytinyadi
1 su barda@i kasar peyniri rendesi
tuz, kekik

Mayayi yarim bardak ilik su ve sekerle 10 dakika kabartin. St, tuz ve azar azar un ekleyip, yumusak bir hamur
yogurun. Yarim saat dinlendirin. Mantarlari ince ince dograyin. Tuz ekleyip, zeytinyaginda ve harli ateste birkag
dakika ¢evirin. Dogranmis domates ve biberleri ekleyip birka¢ dakika daha cevirin ve ocaktan alip, iinmaya
birakin. llindiktan sonra kekik ekleyip karistirin. Hamuru, isterseniz yaglanmis tepsiye koyup elinizle agin,
isterseniz 6nce masanin Uzerinde oklava ile biraz agip, daha sonra tepsiye koyun. Tepside de yarim saat
dinlendirin. Uzerine iinmig olan mantarl harci ekleyin. 180 derece isitilmis firinda pizzanin alti hafifge kizarana
kadar yaklasik 20 dakika pisirin. Tepsiyi firndan alip, kasar rendesini ekleyin ve Uzerine biraz daha kekik
serpin, 5 dakika daha firina surGp, ¢ikartin.
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