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MANTARLI BIBERLI BIFTEK

https://www.kumtel.com

2 serit fileto biftek

4 tath kasig karabiber

1/2 gay kagi§i tuz

Mantar igin:

225 gr, dilimlenmig mantar

1 yemek kasigi zeytinyagi

1 dis kiyilmig sarimsak

2 cay kasigi dogranmis taze kekik

1/4 ¢ay kagiJ! tuz ve karabiber

1 yemek kagigi dogranmig taze sodan

Biftegi tuz ve karabiber ile tatlandirin.

Airfryer sepetini hafifge yaglayin ve biftekleri yerlegtirin.

10-12 dakika veya istediginiz gibi pisene kadar pigirin.

Biftedi ¢cikardiktan sonra; servis yapmadan énce 10 dk bekletin.

Bu arada mantarlari, zeytinyadi, sarimsak, kekik tuz ve karabiber ile karistirin.
Airfryer sepetine yerlestirin ve 8-10 dakika pisirin.

Servis yapmadan 6nce taze sodan serpin.

Mantarla biftegi beraber servis yapin.
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