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MANTARLI BIBERIYELI OMLET

4 yumurta

6-7 adet beyaz mantar

3 yemek kasigl yumusak margarin
2 yemek kasigi zeytinyagi

Tuz

Karabiber

Renkli biber dogranmig

Biberiye

Mantarlari havlu kagit ile silin. Tavada yagi eritip mantarlari ekleyin. Serisi tuz, biberide ekleyip pisirin. Bu arada,
bir kase i¢ine yumurtalar kirip tuz ve karabiber ekleyin ve ¢irpin.Bir tavada altin sarisi renk alana dek omleti

pisirin. Pisen omleti servis tabagdina alip yarisina mantarlari dogranmis biberleri ekleyip Ustinu kapatip servis
edin.
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