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MANTARLI BIBER DOLMASI

3 adet dolmalik biber

100 gr. kiyma

8-9 adet mantar

1 adet sogan

2 dis sarimsak

Yarim limonun suyu

1 cay kasigi nane

1 su bardag sicak su
Tuz, karabiber, yenibahar

Biberleri temizleyip, yikayin. Soganlari rendeleyin. Mantarlari nemli bezle iyice silin ve ¢ok kiiclk dograyin. Bir
kabin igine kiymayi, mantari, sogani, tuzu ve baharatlar koyup, yogurun. Bu harci biberlerin igine doldurun ve
tencereye dizin. Uzerine sicak su ilave edip, yumusayincaya kadar pigirin. Indirmeye yakin limon suyuyla
karnstinlmig dévilmis sarimsak ve dogranmis naneyi ilave edin.
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