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MANTARLI BIBER DOLMASI

1 sogan

30 gr. piring (2 yemek kasigi)
10 gr. yag (2 silme tatl kasigi)
250 gr. mantar

1 yemek kasigi maydanoz Tuz
Karabiber

1 blyUk dolmalik biber

1 tath kasidi nisasta

Sogani kiyin, piring ile yagda 10 dk. kavurun. Dilimlenmigs mantarlari ilave edip 5 dk. pisirin. Maydanoz, tuz,
karabiber koyun. BiyUk bir dolmalik bibere doldurun, biberin Ust kismini kapak olarak kapatin, 1 su bardagi su
ile 20 dk. pigirin, nisasta ile baglayin.
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