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MANTARLI BEZELYELI PILAV

MALZEMELER

500 gr. taze bezelye
500 gr. mantar

1 demet dereotu

2 bardak jasmin pirin¢
1,5 bardak sicak su
tereyag

tuz

karabiber

HAZIRLANISI

Bezelyeler ayiklanip yikanir, haglanir.Yikanip dogranmig mantarlar yagsiz tavada 10 dakika sote edilir. Pilav
tenceresine hasglanan bezelyeler ve sote edilmis mantarlar, ayiklanip yikanmig piring, ¢ok ince Kiyilmis dereotu,
tereyag, tuz ve karabiber konup 2-3 dakika cevrilerek kavurulur. Sicak su ilavesi ile 20 dakika kadar kisik ateste
pisirilir. Alti kapatilir, kapagdin altina birkag¢ adet kagit haviu konularak 15 dakika kadar demlemeye birakilir.
(Tavuk yemeklerinin yaninda servis yapabilirsiniz, hem ¢ok lezzetli, hem de ¢ok hafiftir.)
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