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MANTARLI BEZELYE

1 kilo ayiklanmis bezelye

2 sogan

200 gram mantar

Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi
Yarim demet dereotu ve nane

Bezelyeleri 10 dakika haslayip soguk suyun icine alin ki renklerini korusun. Rendelenmis sogani zeytinyaginda
iki dakika kadar kavurup doganmis mantarlari ekleyin. Mantarlar pisinceye kadar ¢evirin. Blylkce bir kdsede
haslanmig bezelyeyi, mantari, kiyilmis dereotu ve naneyi harmanlayin.

Not: isterseniz igine tavuk, kuzu eti ya da balik da konabilir.
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