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MANTARLI BESAMELLI PizzA

Hamuru icin:

2,5 su bardagi un

15 gram yas maya

1 cay bardagdi ilik st
Tuz

1 corba kasig seker
Sosu igin:

250 gram mantar

3 adet sivri biber

2 adet sogan

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi tereyad
3 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1,5 su bardagi st

100 gram kasar peynir taze

Iik suda sekeri, tuzu ve az unu mayalandirin. Daha sonra bir miktar daha un ekleyip yogurun ve 30 dakika
kabarmasini bekleyin. Sodanlari yarim ay seklinde dograyip yagda kavurun. Kiyilmig sivri biberi mantarlari katip
kavurmaya devam edin. Besamel sosu hazirlayin. Hamuru agin ve Gizerine mantarli harci, sonra sosu ve en son
rende peyniri koyun. 200 derecede 6nceden isinmis firina verin 20 dakika pisirip ikram edin.
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