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MANTARLI BESAMEL SOS

1,5 su bardagi st

2 ¢orba kasiJi un

1 dolu corba kasigi tereyagi

10-12 adet mantar

1 cay kasigi tuz

Mantarlar kaynar, limonlu suya atilir, 5 dakika sonra alinir, gok ince kiyilir. Un ve tereyagi kisik ateste
pembelesgtirilir. Uzerine soguk sit, tuz ve hemen mantarlar atilir. Stirekli karistirarak muhallebi kivamina gelene
kadar pisirilir. 1zgara et ve tavuk yemekleriyle servise sunulur.
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