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MANTARLI BAYAT EKMEK MÜCVERİ

4 adet kuru soğan
1 demet maydanoz
1 su bardağı süt
12 dilim bayat ekmek
250 gr mantar
3,5 yemek kaşığı margarin
1 kahve kaşığı pul biber
2 çay bardağı kaşar peyniri rendesi
Tuz

Ekmekleri her iki tarafı hafif sararıncaya dek, teflon tavada kızartın. Mantarları ince kıyıp, derince bir tavada
azıcık yağda kavurun. Halka şeklinde doğradığınız soğanı ilave edip, karıştırın buna bir miktar tuz katın.
Bir kalıbı yağlayıp, içine bu kanşımı boşaltın ve ince ince doğradığınız maydanozu serpin, üzerine ekmekleri
dizip kapatın. Artan sana margarinle minik parçalar halinde üzerine koyun. Süt ile çırptığınız yumurtaları bir su
bardağı kaşar peyniri rendesi ile birlikte ekmeklerin üzerine serpin. Üzerini alüminyum folyo ile kapatıp, kızgın
fırında 20 dakika kadar pişirin. Fırından alıp, folyoyu çıkarın ve üzerine kalan bir bardak kaşar peyniri rendesini
serpip tekrar fırında 5-10 dakika pişirin.

© lezzetler.com tarif no:119139 • adı:Mantarlı Bayat Ekmek Mücveri • gönderen:nimet teyze • indirme tarihi:31.03.2025 - 15:59

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mantarli-bayat-ekmek-mucveri-vt87258
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/mantarli-bayat-ekmek-mucveri-119139.jpg
http://www.tcpdf.org

