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MANTARLI BAYAT EKMEK MUCVERI

4 adet kuru sogan

1 demet maydanoz

1 su bardag st

12 dilim bayat ekmek

250 gr mantar

3,5 yemek kasigi margarin

1 kahve kagsidi pul biber

2 cay bardagi kasar peyniri rendesi
Tuz

Ekmekleri her iki tarafi hafif sararincaya dek, teflon tavada kizartin. Mantarlari ince kiyip, derince bir tavada
azicik yagda kavurun. Halka seklinde dograd@mz sogam ilave edip, karistirin buna bir miktar tuz katin.

Bir kalibi yaglayip, icine bu kansimi bosaltin ve ince ince dogradiginiz maydanozu serpin, tzerine ekmekleri
dizip kapatin. Artan sana margarinle minik parcalar halinde tizerine koyun. Siit ile ¢irptiginiz yumurtalari bir su
bardad kasar peyniri rendesi ile birlikte ekmeklerin tizerine serpin. Uzerini altiminyum folyo ile kapatip, kizgin
firnda 20 dakika kadar pigirin. Firndan alip, folyoyu ¢ikarin ve Uzerine kalan bir bardak kagar peyniri rendesini
serpip tekrar firnda 5-10 dakika pisirin.
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