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MANTARLI BASEMELLI TAVUK

2 adet tavuk budu

4 su bardag tavuk suyu
20-25 adet mantar

4 corba kasigi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 su bardag st

1 tath kasidi tuz

Tavuk haglanir ve kemiklerinden ayrilir. Mantarlar iri dogranir az yagda kavrulur. Tencerede un ve tereyagi
kavrulur. Uzerine soduk tavuk suyu, sit ve tuz eklenir. Karigtirarak koyu kivam alana kadar pigirilir. Tavuk ve
mantar da eklenir. Bir tagim kaynatilir. Sicak servis edilir.
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