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MANTARLI BALIK SOSU

istanbul Biiyliksehir Belediyesi

10-12 adet mantar (dogranmig)
1 adet sogan (rendelenmis)

2 yemek kasigi un

4 yemek kasigi krema

2 yemek kasigi tereyagi

1 dis sarimsak (ezilmis)

1 yemek kasigi sivi yag

Tuz

Karabiber

Sogan ve sarimsak ¢ok az sivi yag ile kavrulur. Soganlar pembelestiginde mantar ilave edilip pisirilir. Tuz ve

biber eklenir.
Ayri birtavada tereyag ile un kavrulur, daha sonra krema azar azar bu karigima ilave dilip pisirilir. >TUm
malzeme birbirine karigtirlir. Ozellikle 1zgara balik ile uyumlu bir sostur.
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