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MANTARLI BALIK CORBASI

5 adet kaya baliJi
250 gram mantar

2 adet sogan

1 adet havug

2 adet domates

4 dis sarimsak

1 adet limon

3 adet yumurta sarisi
Tuz

1 cay bardagdi sivi yag
1 demet maydanoz

Baliklari ayiklayin ve az tuzlu suda 10 dakika haglayin. Cikarip etleri ufak ufak dograyin. Havucu, sogani,
domatesi rendeleyin ve yagla birlikte balik suyuna koyup 5 dakika kaynatin. Mantarlarn da ufak ufak dograyin ve
ilave edin. 5 dakika da 6yle kaynatip indirin. Yumurta sarisini ve limonu ¢irpin. Az soguk suyla sulandirin ve
¢orbaya karistirin. Maydanozu da dograyin ve sicak servis yapin.
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