B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MANTARLI BAKLAVA BOREGI

Umit Usta

1 kg.un

1 kahve kagiJi tuz

1 kasik yogurt

1 cay kasigdi aygicek yagi

4 adet yumurta

400 gr. tereyad (eritilmis)
Horct:

100 gr. kuru sodan (ktguk dogranmis)
400 gr. mantar (dogranmig)
1 yemek kasidi aygicek yagi
Yeteri kadar tuz, karabiber

Harci ic¢in, bir yemek kasigi yagda sirayla sogan ve mantari teflon tavada soteleyelim. Tuz ve karabiber ilavesi
ile tatlandirip béregin icine koyalim.

Hamur malzemeleri karistirip bir hamur haline getirelim. Hamurun yufka agilacak kivama gelmesi igin gerektigi
kadar suyu azar azar ilave edelim. Daha sonra kig¢ik pargalara ayirip merdane ile aralarina bol bol nisasta
atarak agalim. Hamur yufkadan daha ince bir hal alincaya kadar agalim. Daha sonra ac¢tigimiz hamurlarin
yarisini tepsiye dizelim. Arasina mantar harg¢ koyalim. Her bir yaprak hamur arasina eritilmis tereyagi serpelim.
Tereyagdinin miktarinin da yaklasik 400 gr. olmasi gerekir. Daha sonra tizerine kalan hamur yapraklarini koyup
firna surelim. Pisirip sicak olarak servis yapalim.

ML® Baklava Borek icin tiklayin
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