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MANTARLI BAHARATLI PILAV

Gerekli malzeme 4 kisilik

2 su bardadi Basmati piring

3.5 su bardag su

200 gr mantar,

1.5 ¢ay fincani aygicek yagi

8 yesil kakule,

2 tar¢in gubugu veya 1 cay kasigdi targin
8 dis karanfil

2 defne yapragi

1 cay kasigi tuz

Pirinci yikayip stiziin. Tane tane olmasi ve kurumasi icin bir tepsiye yayarak bekletin.

Genis bir tencerede yagdi isitip dilimlenmis mantarlari ilave edin. Hafifce sote edip kakule, targin, karanfil ve
defne yapraklarini ekleyip karistirin. 1 dakika kadar pisirip piring, 1 ¢cay kasigi tuz ve 3.5 su bardagi suyu ilave
ederek ylksek ateste pisirin. Kaynamaya baglayinca atesi kisin ve suyunu ¢ekinceye kadar pisirin.

Tencereyi ocaktan alin. Pilavin Gzerini kagit havlu ile érttin ve 10-15 dakika kapagi kapali olarak demlenmeye
birakin. Servis tabagina alip sicak olarak servis yapin.
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