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MANTARLI BADEMLI TAVUK SALATASI

500 gr Tavuk Bonfile

150 gr badem

150 gr mantar

2 corba kagsigi margarin

1 tath kasidi kéri, maydanoz, tuz
1 corba kasigi un

250 ml sut

Tavuklar haglanir ve etleri didiklenir.

Un, margarin, sit,tuz karigtirilir ve pisirilerek besamel sos hazirlanir.

Bademler, sicak suda biraz kaynatilip, kabuklari soyulur. Azicik yagda kavurulur. Bir kismi siislemek igin ayirilir.
Ince kiylmig mantarlar az yagda biraz ayr bir tavada kavrulur.

Mantarlar besamel sosa eklenir ve ardindan kori ve tuz eklenir. Biraz daha kaynatilir.

Tavuk etleri servis tabagdina alinir. Uzerine hazirlanan mantarl kéri soslu besamel sos dokulUr.

Kalan bademler ve kiyllmig maydanozla tabak stslenir.
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