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MANTARLI ARPA SEHRIYE PILAVI

1,5 su bardagi arpa sehriye

20 adet mantar

1 cay bardagdi ¢ekirdeksiz zeytin

1 cay bardagi zeytinyad

1 domates

3 adet sivri biber

Maydanoz, limon suyu, baharatlar

Tencerede 2 su bardag suyu kaynatin. icine tuzu ekleyin. Sehriyeleri bu kaynayan tuzlu suyun iginde suyunu
cekinceye kadar pisirin. Ocaktan alip sehriyelerin Uizerine sicakken zeytinyagini dékin, karnstirin. Dogranmis
domatesi, mantarlari, biberleri tavada 10 dakika kadar kavurup pisen sehriyenin (izerine ddkip harmanlayin.
Gekirdekleri gikartiimis zeytinleri de tzerine ekleyip karistirin. Baharatlar ve limon suyu da ekleyip servis yapin
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