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MANTARLI ARPA SEHRIYE PILAVI

1.5 Su Bardagi Arpa Sehriye
3 Su Bardagi Sicak Su

2 Corba Kasigi Tereyagi

1 Corba Kasigi Siviyag

1 Adet Tavuk ya da Et Bulyon
1/2 Adet Kirmizi Biber

12 Adet Mantar

Istege Bagh Tuz

Istege Bagl Pul Biber

Kirmizibiberi kUp kip, mantari da sotelik dograyalim. Tencereye tereyadi ve siviyadi alip kizdiralim. Kirmizibiberi
eklenip kavuralim ve kavrulan biberin tizerine sehriye ekleyip orta ategte sehriyeler hafifge renk degistirene
kadar kavuralim. Uzerine mantarlar ve tavuk bulyonu ekleyerek hizlica kavuralim. Su ekleyerek karigtiralim.
Pilav suyunu tamamen ¢ekene kadar pigirelim ve sicak servis edelim.
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