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MANTARLI ARPA SEHRIYE PILAVI

1.5 su bardagi arpa sehriye

2 yemek kagsigi tereyagi

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 kase dilimlenmis mantar

Yarim yemek kasigi domates salgasi
Yarim yemek kasi@i biber sal¢asi
Tuz

2 bardak sicak su

Oncelikle mantarlar soteliyoruz. Bir tencerede tereyagi ve zeytinyagini isitip biberleri hafif kavuruyoruz. Aci
biberi de ufalayip ekliyoruz. Rendelenmis havuglari ekleyip kavurmaya devam ediyoruz. Salgalari ekliyoruz,
kokusu ¢ikana dek kavuruyoruz. Ardindan sehriyeleri ekliyoruz. TUm malzemeyi bir slire daha kavuruyoruz ve
tuzu ekliyoruz. Ardindan sicak suyu katiyoruz. Kisik ateste suyunu ¢ekene dek pigiriyoruz.
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