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MANTARLI ALABALIK GUVEC

500 gr ayiklanmig alabalik
2 kasik yag

400 gr mantar

1 tath kasidi biber salgasi

3 adet domates

3 adet sivri biber

Tuz

Karabiber

Kekik

Uzerine:

300 gr rendelenmis kagar

Yagi bir tencereye ekleyin ve dogranmis mantari ve ayiklanmis alabalik pargalarini ekleyip, soteleyin. Salcayi
katin ve karistirin. Kiip dogranmis domates ve iri kiyllmis sivri biberi ekleyip, 5 dakika kaynatin. Ocagin altini
kapatip, tuz ve karabiber ekleyin. Tencerenin agdzi kapali olarak 5 dakika dinlendirin. Glve¢ kaplarina paylastirin
ve 6nceden isitiimig 200 derece firinda pismeye birakin. Yemek kaynamaya baslayinca, rendelenmis kasar
peynirini paylastirin ve tekrar kasar peyniri eriyene kadar pisirmeye devam edin. Kasar peyniri eridikten sonra
firndan alin ve sicak olarak servis yapin.
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