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MANTARLI ALABALIK DOLMASI

www.miele.com.tr

4 adet Alabalik (her biri 250 gr. temizlenmig)
2 yemek kasigi Limon suyu

Tuz

Karabiber

1/2 Sogdan, ince dogranmis

1 dis sarimsak, ince kiyilmig

200 gr. taze Mantar, ince ince dogranmig
25 gr. Maydanoz, ince kiyilmig

50 gr. Tereyagi

Alabaliklar yikayin ve kagit havlu ile islakhidini alin, Gstiine limon damlatin, digini tuzlayin ve karabiber ekin.
Sogan, sarimsak, mantar ve maydanozlari ince kiyin ve karigtirin.

Alabaliklari karigimla doldurun. Biiyiik gurme-kizartma kabina yan yana dizin.

Ustline tereyadi toplar koyun ve pisirin.
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