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MANTARLI AKITMA

Hamur igin:

1 su bardagi un

1 yumurta

1 su bardag st
2 su bardagi su

1 tutam tuz

I¢ harciigin:
Yarim kilo mantar
1 sogan

1 domates

1 kasik salca

1 tutam tuz

1 cay bardagi siviyag

ilk olarak hamurumuzun yapimi ile baglayalim. Bir kaba hamur malzemelerimizi alalim ve girpma teli ile girpalim.
Kek hamuru kivaminda bir hamur elde edelim. Tavayi ocaga alip siviyag koyalim ve hamurumuzdan tavaya alip
hamuru tavanin her tarafina yayalim ve her iki tarafini kizartalim ve bir kaba alalim. Hamur bitene kadar bu
sekilde devam edelim. Simdi i¢ harcimizin yapimina gegelim. Tavaya siviyag koyup kizdiralim ince dogranmig
sogani ve rendelenmis domatesi tavaya alip kavuralim. Daha sonra yemeklik dogranmig mantarlari tavaya
alalim. Salca ve tuzu da ekledikten sonra mantarlar yumusayana kadar pisirelim. Kreplerimizin u¢ kisimlarina bir
miktar mantarli harcimizdan koyalim ve siki siki rulo yapalim ve servis yapalim.
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