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MANTARLI ACILI TAVUK ROTI

https://cook.com.tr

Domates 4 Adet

Sizma Zeytin Yagdi 1 Gorba Kasig
Sofra Tuzu 3 Gay Kasig

Kekik 2 Cay Kasigi

Bitlin Tavuk 1 Adet

Kdltdr Mantar 1 Kilogram
Meksika Biber 500 Gram

Sogan 2 Adet

Biber Salgasi 1 Corba Kasig

Tavuklari kirmizi toz biber ve yag tuz sarmisaklayip firina verin 180 dercede 30 dk sonra pitiyse parcalayip
yemek tepsisine diz ayri tencerede sodanlari kavur mantarlarida kavurduktan sonra biberlerini de at salgayi da
kavur suyunu ver tatlandirip sosu kaynat ve tepsideki tavugun Gzerine ver firina at 10 dk 150 derecede pisirip
servis et.
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