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MANTAR YATAGINDA ZEYTINYAGLI KURUFASULYE

Sogan 1 adet

Domates 1 adet
Sarimsak 1 adet

Kuru fasulye 150 gr
Mantar 500 gr
Zeytinyadi 1 cay bardagi
Tuz

Karabiber

Fasulyeleri bir gece dnceden isliyoruz.

Sogani, domatesi brunoise (yemeklik) dogruyoruz. Sarimsaklari gok ince dogruyoruz veya eziyoruz.

Tavamizi kizdirip sodanlari zeytinyaginda biraz kavuruyoruz ardindan sarimsaklari ekliyoruz.

Biraz daha kavurup domatesi ekliyoruz biraz yumusamasini bekliyoruz.

Domatesler yumusayinca fasulyeyi ve baharatlar ekliyoruz.

Mantarlarin sap kisimlarini ayiriyoruz. Sapka kisimlarinin altini ve Gstlini az zeytinyaginda kizartiyoruz.
Mantarlarin bas kismi asag gelecek sekilde tabak gibi koyup Uizerine kuru faslyeyi koyuyoruz, stislemede en
tepeye kizarmig kapya biber kullanabilirsiniz.
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